
 

Lunchgerechten 

 
Geroosterde Focaccia 

focaccia met gerookte paling, ijsbergsla en een frisse limoen yoghurt dip 

€ 10,50 
 

Gevulde Wrap 
wrap gevuld met zalm, roomkaas, ijsbergsla en knapperige tortilla chips 

€ 8,75 
 

Italiaanse Baguette 
halve baguette besmeerd met pesto en belegd met rucola, 

carpaccio, pijnboompitten, parmezaanse kaas en kappertjes 
afgemaakt met truffelmayonaise 

€ 9,00 
 

Broodjesparade 
vier heerlijke broodjes met gerookte zalm, 

carpaccio, brie en parmaham 
geserveerd met tapenade 

€ 9,50 
 

Uitsmijter Van Het Huis 
drie boterhammen belegd met rosbief, ham, fricandeau, 

drie gebakken scharreleieren en huzarensalade 

€ 8,00 
 

Uitsmijter Carpaccio 
drie meergranen boterhammen besmeerd met pesto, royaal belegd met 

carpaccio, pijnboompitten, parmezaanse kaas, 

drie gebakken scharreleieren en huzarensalade 

€ 9,50 
 

Boeren Uitsmijter 

royale uitsmijter met spek, champignons, ui, tomaat, paprika en gesmolten 
kaas op donkerbruin oerbrood 

€ 9,75 
 
 

*De gerechten van onze lunchkaart serveren wij van 11:00 t/m 16:30 uur 



Lunchgerechten 
 

Lekkere Trek 
twee rundvleeskroketten geserveerd met brood en pittige mosterd 

€ 6,50 

 

Omelet Naar Keuze 
omelet met spek, ham, kaas, champignons, zalm 

geserveerd met brood en boter 

€ 7,50 

 

Pane Caldo 
Italiaanse bol belegd met salami, rode ui 

en kaas afgemaakt met mozzarella en pesto 

€ 8,00 

 

USA Beef Burger 
grote hamburger op een reuze bol met uien, spek en ijsbergsla 

geserveerd met friet, ketchup en mayonaise 

€ 9,50 

 

Ossenhaaspuntjes Op Oosterse Wijze 
in de wok bereide ossenhaaspuntjes met roerbakgroenten 

en teriyakisaus geserveerd met een schaaltje rijst 

€ 9,50 

 

Houtens Lunch 
een kleine tosti ham/kaas, twee stokjes kipsaté, 

een kopje tomatensoep geserveerd met friet, 

ketchup en mayonaise 

€ 9,50 

 

Kipsaté 
gemarineerde kipsaté overgoten met satésaus geserveerd 

met kroepoek, gebakken banaan, friet en mayonaise 

€ 11,50 
 
 

 
 

 
* De gerechten van onze lunchkaart serveren wij van 11:00 t/m 16:30 uur  



 

Salades 
 

Oosterse Salade 
salade met gemarineerde ossenhaas geserveerd met taugé, tomaat, 

komkommer en oosterse dressing  

€ 10,50 

 

 

Caesar Salade 
salade met gebakken getrancheerde kipfilet, komkommer, tomaat, 

ansjovis en parmezaanse kaas  
afgemaakt met Ceasar dressing 

€ 10,50 

 

 

Insalata Vegetariana 
salade met lauwwarme geitenkaas, tomaat, 

komkommer, walnoten en croûtons 

afgemaakt met honingdressing 

€ 10,50 

 

 

Salade Du Chef 
Groene salade met Hollandse garnalen, 

gerookte zalm en paling, tomaat en komkommer 
afgemaakt met ketjapdressing 

€ 10,50 

 

 

Luxe Visschotel 
heerlijke visschotel met tonijnsalade, gerookte paling, 

gerookte zalm, Hollandse garnalen 
en Catalaanse mosselen 

€ 12,50 
 
 

 
 

 
 

* Alle salades serveren wij met toast en boter 



Voorgerechten 
 

Parmaham Met Vistaartje 
vistaartje van makreel begeleid met saffraan-mayonaise 

€ 9,75 

 

 

Rundercarpaccio 
carpaccio met parmezaanse kaas, pijnboompitten 

en een pestodressing geserveerd met toast 

€ 11,00 

 

 

Gerookte Paling 
gerookte paling geserveerd met toast 

€ 12,00 

 

 

Gevulde Cannelloni 
cannelloni van zalm gevuld met een mousse van rivierkreeft 

€ 11,00 

 

 

Hollandse Garnalen 
op gemengde sla geserveerde garnalen uit de Noordzee 

met cocktailsaus en toast 

€ 11,75 

 

 

Parade “Het Rondeel” 
diverse kleine lekkernijen van rundercarpaccio, parmaham 

met meloen, gefrituurde garnalen, gerookte paling, 

gerookte zalm en een kopje mosterdsoep 
geserveerd met toast 

€ 15,50 



Soepen 
 

 

 

Heldere Kippensoep 
gevuld met kuikenborst, vermicelli en stukjes bosui 

€ 4,75 

 

 

 

Biologische Uiensoep 
biologische uiensoep 

€ 4,75 

 

 

 

Tomatensoep 
de bekende tomatensoep met gehaktballetjes 

€ 4,75 

 

 

 

Kreeftensoep 
romige kreeftensoep met cognac 

geserveerd met een gefrituurde garnaal 

€ 6,50 

 

 

 

Lichtgebonden Mosterdsoep 
geserveerd met wrap gevuld met brie en spek 

€ 6,50 



Warme voorgerechten 
 

 

Champignons Met Toast 
gebakken champignons met ham, ui en prei 

geserveerd met toast en kruidenboter 

€ 8,50 

 

 

Lauwwarme Ossenhaas 
op een bedje van taugé met een sesam-ketjapsaus  

€ 9,50 

 

 

Garnalen In Een Jasje 
gefrituurde garnalen in een krokant jasje  

geserveerd met limoen en koriandersaus 

€ 8,75 

 

 

Gebakken Mosselen 
in kruidenboter gebakken Zeeuwse mosselen 

met knapperige lente-ui 

€ 9,50 

 

 

Escargots 
een dozijn slakken gebakken in kruidenboter 

geserveerd met toast 

€ 9,75 

 

 

Gegrilde Coquille 
met gebakken wild spinazie en saffraan-mayonaise 

€ 10,50 



Visgerechten 
 

Zalm Deluxe 
drie bereidingen van zalm, uit de oven met bieslookkaas en broodkruim, 

gerookt & gegrild met hollandaise 

€ 19,50 

 

 

Sliptongetjes 
drie gebakken sliptongetjes 

geserveerd met een vruchtensalsa en gembersaus 

€ 19,50 

 

 

Gebakken Kabeljauw 
geserveerd met spekchips en mosterdsaus 

€ 21,50 

 

 

Gebakken Roodbaars 
geserveerd met een frisse groentesalsa 

€ 21,50 

 

 

Vis Trio 
gebakken zalm, kabeljauw en zeebaars  

geserveerd met pastinaak mousseline en passievruchtsaus 

€ 22,50 

 

 

Zeetong 
in roomboter gebakken Noordzeetong 

€ 34,50 
 
 

 
 

 
 

*Alle hoofdgerechten worden geserveerd met groenten, 

friet, aardappelgarnituur en salade 



Vleesgerechten 
 

Gevulde Varkenshaas 
varkenshaas gevuld met roomkaas, spek en gemarineerde Roseval aardappel, 

geserveerd met rode portsaus 

€ 17,50 

 

 

 

Schnitzel Mornay 
royale krokant gebakken schnitzel met een 

garnituur van gebakken ham en champignons, 

geserveerd met romige kaassaus 
gemaakt van “Old Amsterdam kaas” 

€ 17,75 

 

 

 

Kalfssukade 
geserveerd met een andijviestamppotje en jus 

€ 19,50 

 

 

 

Surf „n Turf 
gebakken tournedos met een halve kreeft thermidor 

geserveerd met knoflook-bieslooksaus 

€ 24,50 

 

 

 

Chateaubriand Op Japanse Wijze 

(voor 2 personen) 
heerlijke ossenhaas op een bedje van champignons, paprika, 

knapperige lente-ui en taugé met een sesam-ketjapsaus 

€ 43,00 
 
 

* Alle hoofdgerechten worden geserveerd met groenten, 

friet, aardappelgarnituur en salade 

 



Grill gerechten 
 

Lamscarré  
met panko gepaneerde lamscarré op een bedje van pompoenmousseline en 

een honing-tijmsaus 

€ 20,50 

 

Mixed Grill 
combinatie van ossenhaas, varkenshaas, 

kipfilet en lamshaas geserveerd met drie sauzen 

€ 20,50 

 

Tournedos 
met drie lauwwarme kazen (Doruvael, Bresse & Bleu en  

Isigny Ste-Mere) en parmaham geserveerd 

met romige knoflook-bieslooksaus 

€ 21,50 

 

Rib-eye 
gegrilde rib-eye (circa 300 gram) met pepersaus 

€ 23,50 
 

* Alle hoofdgerechten worden geserveerd met groenten, 

friet, aardappelgarnituur en salade 

 

Wok gerechten 
 

Kip Piri Piri 
kippendijstukjes van de wok met groenten, Piri Piri saus, 

cashewnoten en rijst 

€ 19,50 

 

Spicy Sea 
tijgergarnalen van de wok met groenten, pikante saus 

en noedels 

€ 19,50 

 

Sweet Pork 
stukjes varkenshaas van de wok met groenten, 

zoete sesamsaus en rijst 

€ 19,50 



Nagerechten 
 

Dame Blanche 
vanille-ijs met slagroom en warme chocoladesaus 

€ 5,75 

 

Caribbean Sorbet 
moderne sorbet geserveerd met vers fruit, aardbeiensaus, 

vanille- en aardbeienijs en slagroom 

€ 5,75 

 

Notenscala 
pistache-, hazelnoten- en walnotenijs 

geserveerd met caramelsaus en slagroom 

€ 6,25 

 

Gevulde Bokkenpoot 
bokkenpoot gevuld met nougat-ijs, geserveerd met slagroom 

€ 6,50 

 

American Dream 
cheesecake geserveerd met ijs van cheesecake 

€ 6,75 

 

Flensjes 
gebakken flensjes met vanille ijs en Grand Marnier-saus 

€ 6,75 

 

Chocolade 3-Luik 
een drieluik van chocolademousse, chocoladecake 

en chocolade-ijs geserveerd met slagroom 

€ 6,75 

 

Grand Dessert 
kleine bokkenpoot gevuld met nougat-ijs, chocolademousse, 

aardbeien kano en een heerlijke crème brulée 

€ 8,25 



Koffie Specialiteiten 
 

 

After Cappuccino 
grote kop cappuccino geserveerd 

met één glaasje likeur, petit four, slagroom en kandijsuiker 

€ 5,00 

 

Irish Coffee 
Café Crème 

met Ierse whiskey, suiker en slagroom 

€ 5,50 

 

Italian Coffee 
Café Crème 

met Amaretto en slagroom 

€ 5,50 

 

Spanish Coffee 
Café Crème 

met Tia Maria en slagroom 

€ 5,50  
 

French Coffee 
Café Crème 

met Grand Marnier en slagroom 

€ 6,50 

 

Dom Coffee 
Café Crème 

met Dom Benedictine en slagroom 

€ 6,50 
 

 

Koffie Compleet 2 Personen 
koffie met likeur naar keuze 

en diverse lekkernijen 

€ 14,50 



Waterkaart      Alcoholische dranken 

 
Spa rood 25cl   € 2,20  Port     € 3,25 

Spa blauw 25cl   € 2,20  Sherry    € 3,25 
Spa citroen 25cl   € 2,20  Vermouth    € 3,00 

Bru natuurlijk     Vieux    € 3,00 
Mineraalwater 50cl  € 4,00  Diverse jenevers v.a.  € 2,75 

Bru zacht parelend    Likeuren v.a.   € 4,50 
Mineraalwater 50 cl  € 4,00  Whiskey’s v.a.  € 5,00 

Cognacs v.a.  € 5,50 
 

Non alcoholische dranken   Bieren 
        

Verse jus d’orange € 3,50  Bier van de tap 
Appelsap    € 2,50  Bavaria per glas   € 2,25 
Tomatensap   € 2,50  Bavaria per pul   € 4,50 

Druivensap    € 2,50   
Melk/karnemelk   € 2,00  Bier per fles 

Fristi/chocolademelk  € 2,50  Heineken    € 2,75 
Coca Cola, Fanta, Sprite,   Bavaria malt   € 2,50 

Cassis, Ice tea,Tonic,    Bavaria malt wit   € 3,50 
Bitterlemon, Rivella  € 2,20  Bavaria oud bruin  € 3,00 

Diverse frisdranken  € 2,20  Palm     € 3,50 
 

Warme Dranken     La Trappe tripel   € 3,75 
Koffie crème   € 2,00  La Trappe dubbel   € 3,75 

Cafeïne-vrije koffie  € 2,00  La Trappe witbier   € 3,75 
Cappuccino   € 2,25  Wieckse Rosé bier  € 3,75 

Espresso    € 2,10  Duvel    € 4,00 
Dubbele espresso   € 3,60   Corona extra   € 4,75 
Latte Macchiato   € 3,75 

Koffie verkeerd   € 2,25 
Thee met cake   € 2,00 

Warme chocolademelk  € 2,25 
Verse munt thee   € 3,50 

       
 

Gebak 
 
Cake     € 1,00 

Gebak    € 3,00 
 
Vraag uw gastheer of gastvrouw naar 

de diverse soorten gebak 
 

 



Traditionele menukaart 
 
Hoofdgerechten: 
Balkan biefstuk, gehakte biefstuk gebakken met uien, spek en zigeunersaus  € 14,00 

Duitse biefstuk, gehakte biefstuk met gebakken uitjes     € 14,00 

Schnitzel met saus naar keuze        € 16,00 

Kipfilet met kerrie-kokossaus        € 16,00 

Varkenshaas met saus naar keuze        € 16,50 

Hongaarse schnitzel, krokant gebakken, met een garnituur van 

paprika, spek, uien, champignons en een heerlijke paprikasaus   € 17,75 

Tournedos, geserveerd met pepersaus       € 20,50 

Chateaubriand met saus naar keuze (2 personen)     € 43,00 

Cheeseburger Royale, 2 cheeseburgers met kaas, uien, spek en ijsbergsla 

 geserveerd met friet,ketchup en mayonaise      € 16,50 

Kipsaté Royale, gemarineerde kipsaté overgoten met satésaus geserveerd 

met kroepoek, gebakken banaan, friet en mayonaise     € 16,50 

 

 

Senioren gerechten: 
Uit de zee, combinatie van zeebaars en zalmfilet geserveerd    € 15,00 

met paprikachutney 

Sliptong, twee gebakken sliptongetjes geserveerd met hollandaiseschuim  € 15,50 

Tournedos, gebakken tournedos geserveerd met rode portsaus   € 16,00 

 

 

Vegetarische gerechten: 
Lasagne, een klassieke vegetarische lasagne     € 17,50 

Groentespies, met paprika, ui, champignon en courgette    € 17,50 

met gebakken rijst en teriyaki saus        

* Alle hoofdgerechten worden geserveerd met groenten, 

   friet, aardappelgarnituur en salade 
 
 

Nagerechten: 
Kinderijsje           € 3,25 

Twee bollen vanille-ijs met slagroom       € 5,25 

Café glacé, vanille-ijs met koffiesaus en slagroom     € 5,25 

Banana royal, banaan met vanille-ijs, warme chocoladesaus en slagroom € 5,75 

Mont Blanc, vanille-ijs met advocaat, warme chocoladesaus en slagroom  € 6,25 

Zucchero libero, suikervrij ijs met vers fruit      € 5,25 

 

 

Sauzen en Garnituren: 
Mayonaise, ketchup of remouladesaus       € 1,00 

Champignon-roomsaus, pepersaus, rode wijnsaus, 

bearnaisesaus, satésaus of hollandaisesaus      € 2,00 

Portie gebakken champignons of gebakken uien      € 4,00 


